
STARTERS

Eggplant rolls
Munakoisorul lat  saksanpähkinätäytteel lä

Eggplant  rol ls  with  walnut  f i l l ing

Cheese Khinkali
Georgialais ia  nyytte jä  juustotäytteel lä

Georgian dumplings  with  cheese  f i l l ing

Georgian-style Tolma
Yrtei l lä  maustetut ,  kaal inleht i in  kääri tyt  jauhel iha–ri is ikääryleet

Savory  mixed of  ground meat,  cooked r ice  and herbs  in  cabbage leaves

Megruli  hatsapuri  
Runsaast i  sulatettua  juustoa  s isäl tävä  georgiala inen juustoleipä.

Cheese-f i l led  Georgian bread with  extra  melted cheese.

Ojakhuri
Hii l igr i l lat tua  possua perunoiden ja  s ipul in  kera,  maustettuna valkosipul i l la ,

georgiala is i l la  maustei l la  ja  tuorei l la  yrte i l lä .

Charcoal-gr i l led  pork with  potatoes  and onions,  seasoned with  garl ic ,  Georgian

spices,  and fresh herbs.   

Satsivi
Mureaa kalkkunaa täytelä isessä  saksanpähkinäkast ikkeessa

Tender  Turkey in  a  r ich  walnut  sauce

M A I N S

D E S S E R T

Homemade Éclairs 
Käsintehdyt  suklaiset  tuul ihatut ,  täytteenä pehmeä vani l ja-  ta i  kahvikreemi.

Freshly  made Chocolate  éc la irs  with  a  smooth vani l la  or  coffee  f i l l ing

+ Tea or coffee

Holiday season 
Menu for 2 2 4 . 1 2 - 3 1 . 1 2 . 2 0 2 5

5 9  € / p e r  p e r s o n / h e n k i l ö


